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; SAINT-MAUR




Les petits déjeuner

TRAITEUR & EVENEMENTIEL

; SAINT-MAUR

Wa.a,\/e,/ éauamaaa/ey J € //LC@/

JUS DE FRUITS

ASSORTIMENT DE MINI VEINOISSERIES CAFE Orange et pamplemousse

Croissant, pain au chocolat, THE
pain au raisin (3 pieces /pers) INFUSION EAUX MINERALES PLATES

%a,a,/e-/ Mﬁ%é/ueﬁe 9 € //L&/&/

ASSORTIMENT DE MINI VEINOISSERIES BROCHETTES DE FRUITS FRAIS
Croissant, pain au chocolat, 2 pieces [pers

pain au raisin (3 piéces /pers)
JUS DE FRUITS

Orange et pamplemousse

CAFE, THE, INFUSION i
EAUX MINERALES PLATES

%&é@\/&\/ W/&LM%M /72 €//L&4—\/

ASSORTIMENT DE MINI VEINOISSERIES
Croissant, pain au chocolat, pain au raisin (3 piéces /pers)

BROCHETTES DE FRUITS FRAIS
2 piéces /pers

MINI FINANCIER CHOCOLAT — ORANGE & MINI MADELEINE DE PROUST

CHOCOLAT CHAUD
CAFE, THE, INFUSION

JUS DE FRUITS
Orange et pamplemousse

EAUX MINERALES PLATES




RESTAURANT

; SAINT-MAUR




Menu Premier 32 S.coo

ENTREE | PLAT | DESSERT sz ; .
Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris SAINT-MAUR

v Cnlaiew

CANNELLONI DE SAUMON EUME MILLES FEUILLES DE CHEVRE FRAIS

Duxelles de champignons e Tomates confites

Pesto de fanes de radis

o(ﬁa/ %Za,f?_

FILET DE LIEU SUPREME DE VOLAILLE
Risotto crémeux ﬂa, Fine purée & légumes de saison

%/ r/c 40\%&&9’%{ (Supplément 6 € /pers)

LE BRIE DE MEAUX ET SA BOUQUETIERE DE SALADE

ez,ﬂe,qf .&e.ﬁ/c@ﬁ_

Poirier
Fraisier
Framboisier
Entremet Chocolat
Belle Héléne (Poire — Chocolat)
Entremet duo de Chocolat noir & blanc

o J

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



Menu Gourmand 39 S.c..

ENTREE | PLAT | DESSERT sz ; .
Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris SAINT-MAUR

v Cnlaiew

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT CHIFFONADE DE SAUMON FUME

Brioche toastées Ao Créme accidulé

o(ﬁa/ %Za,f?_

FILET DE DAURADE ROYALE FILET MIGNON
Risotto crémeux ﬂa, Fine purée & legumes de saison

an/ r/c 4&%%3:{ (Supplément 6 € /pers)

LE BRIE DE MEAUX ET SA BOUQUETIERE DE SALADE

ez,ﬂe,qf .&e.ﬁ/c@ﬁ_

Poirier
Fraisier
Framboisier
Entremet Chocolat
Belle Héléne (Poire — Chocolat)
Entremet duo de Chocolat noir & blanc

o J

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



Menu Tentation 45 S.ceo

ENTREE | PLAT | DESSERT sz ; .
Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris SAINT-MAUR

v Cnlaiew

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT MILLE FEUILLE DE TARTE
Brioche toastées ﬂa, DE SAUMON FUME ET BAR
Chutney de mangue Tuile graine de césame

o(ﬁa/ %Za,f?_

SAUMON NORVEGIEN SERVI MI-CUIT QUASI DE VEAU ROTI AU SATAY
Tombée de jeunes pousses d'épinards z2e Pommes de terre au jus de cuisson

an/ r/c 4&%%3:{ (Supplément 6 € /pers)

LE BRIE DE MEAUX ET SA BOUQUETIERE DE SALADE

ez,ﬂe,qf .&e.ﬁ/c@ﬁ_

Poirier
Fraisier
Framboisier
Entremet Chocolat
Belle Héléne (Poire — Chocolat)
Entremet duo de Chocolat noir & blanc

o

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



Menu Gastronome 52 S.cor

ENTREE | PLAT | DESSERT sz ; .
Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris SAINT-MAUR

v Cnlaiew

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT MILLE FEUILLE DE TARTE
Brioche toastées ﬂ“’ DE SAUMON FUME ET BAR
Chutney de mangue Tuile graine de césame

o(ﬁa/ %Za,f?_

FILET DE BAR CUIT SUR LA PEAU SELLE D’AGNEAU ROTIE AUX GIROLLES

Purée de fenouil, Beurre blanc ﬂ“ Purée de champignons, girolles pickles
Jus a la truffe

an/ r/c 4&%%3:{ (Supplément 6 € /pers)

LE BRIE DE MEAUX ET SA BOUQUETIERE DE SALADE

ez,ﬂe,qf .&e.ﬁ/c@ﬁ_

Poirier
Fraisier
Framboisier
Entremet Chocolat
Belle Héléne (Poire — Chocolat)
Entremet duo de Chocolat noir & blanc

o

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



Menu Symphonie 4 ..o “1

ENTREE | PLAT | DESSERT sz ; .
Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris SAINT-MAUR

v Cnliies

DECLINAISON AUTOUR DU FOIE-GRAS MEDAILLONS DE HOMARD
En ballotin, poélé Cuit & la nage aux notes d'agrumes
Brioche maison ﬂa, Risotto de Frégola Sarda
Chutney acidulé, réduction de Porto Sauce des carapaces

oﬂ,./ Wfa,f?_ ale %obc‘m/a«n

MEDAILLON DE LOTTE NACREE SIFFLETS DE SAINT-PIERRE SNACKE
Mille-feuilles de [égumes confits ﬂ Purée de mais de I'épi, jeunes épis de mais
Pesto de roquette, pignons torréfiés “« Créme de mais au beurre et piment d'Espelette

eé,ﬂe,e/ WZ@Z.{ ale %a/nafe,
FILET DE BEUF FACON ROSSINI PIGEON CUIT EN BATEAU
Gratin de pommes de terre, ﬂ CUISSES CONFITES
ze

Champignons cuits & Iail Légumes racines rotis et grains soufflés
Sauce crémeuse aux champignons Jus court a la diable

e&/ f/c 4&%%/ (Supplément 6 € /pers)
v

LE BRIE OU COULOMMIERS ET JEUNES POUSSES

o(ﬁa/ .&e,‘/./e/&ﬁ_

Poirier - Fraisier - Framboisier
Entremet Chocolat - Belle Héléne (Poire — Chocolat)

\ Entremet duo de Chocolat noir & blanc /

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



RESTAURANT

; SAINT-MAUR




Cocktail Sensation 32 S.cco.
16 PIECES SALEES / SUCREES PAR PERSONNE e&;

Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris

‘%4,2/&./ e Loacecte

Blinis, rillettes de Saumon fumé, créme a 'aneth
Allumette au fromage & graines de pavot
Cornet de crudités de saison
Mini quiche Lorraine

v Conlaies

Verrine de betterave, tartare de concombre aux herbes
Toast de pain brioché, foie gras de Canard
Verrine de guacamole d’avocat & crevettes

Navette de charcuterie

e&% WZ@Z?_

Brochette de supréme de volaille marinée au citron vert
Samoussa de Cabillaud aux petits légumes
Tartine de chévre chaud, jambon de pays
Verrine de parmentier de Boeuf

ez,ﬂe.\/ .&e,././e,aﬁ_

Verrine de salade de fruits frais
Macaron au goit du moment
Tartelette au citron meringué

Eclair Chocolat — Café

o J

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



Cocktail Prestige 44 &S.co
20 PIECES SALEES / SUCREES PAR PERSONNE e&;

Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris

‘%L:/e,./ e Loacectew

Blinis, rillettes de Saumon fumé, créme a I'aneth
Allumette au fromage & graines de pavot
Gougére au fromage
Mini quiche Lorraine
Endive de légumes

v Conlaies

Verrine de betterave, tartare de concombre aux herbes
Burger de Saumon fumé, créme de ciboulette
Toast de pain brioché, foie gras de Canard
Verrine de guacamole d’avocat & crevettes
Tartare de Daurade royale aux épices

e&% Wga,fe?_

Brochette de supréme de volaille marinée au citron vert
Samoussa de Cabillaud aux petits légumes
Tartine de chévre chaud, jambon de pays
Verrine de parmentier de Boeuf

%/ .&c«//e@ﬁ_

Verrine de salade de fruits frais
Macaron au goit du moment
Tartelette au citron meringué

Créme brulée a la pistache
Eclair Chocolat — Café

\ Royal Chocolat /

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



Cocktail Buffet 4& &S.co

ENTREES EN BUFFET | PLAT SERVI A L’ASSIETTE | FROMAGE ’Z
& DESSERT EN BUFFET éSAIN‘T-MAUR

Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris

v Cnliiews

CANAPES SALES
Finger Poulet VERRINES
Finger Jambon
Mini quiche Lorraine
Mini croque monsieur

Saumon fumé maison
Toast Foie gras brioche
Plateau de Charcuterie

Panna cotta choux fleur & noisettes
Emietté de crabe & Avocats

A Plate(hacoe

FILET MIGNON DE PORC MEDAILLON DE LIEU BEURRE BLANC
A LA MOUTARDE 73 A L'ALGUE NORI
Gratin dauphinois aux pleurotes Gratin dauphinois aux pleurotes

%Za,fefia, ale Vrz:amaj,e,\/ cf’%fa%&

ASSORTIMENT DE 3 FROMAGES
Mélange de Jeunes pousses
(Brie, Comté, Chévre cendré)

e&% .&e\/\/eaﬁ_

Voir liste des desserts

o J

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



Menu Enfant 26 S..o. “1
ENTREE | PLAT | DESSERT eéf.z

SALADE DE CRUDITES DE SAISON

SUPREME DE VOLAILLE
Jus de viande
Frites maisons

DESSERT
Comme les adultes

egv .&e‘/./e@f/—

ENTREMETS PIECES MONTEES

Fraisier Piéce Montée Choux

Framboisier 3 choux par personne + 4 € /pers

Poirier et ganache chocolat Entremet + Piéce Montée + 8 € /pers

Entremet duo Chocolats Noir et Blanc
Piéce Montée Macarons

Entremet exotique Passion, Ananas, Coco 4 macarons par personne + 5 € /pers

Entremet chocolat praliné noisette et caramel Entremet + Pigce Macarons + 9 € /pers

o J

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.



o

Mises en Bouche /5 S.co

PRIX TTC PAR PIECES

RESTAURANT

SAINT-MAUR

BLINIS, RILLETTES DE SAUMON FUME, CREME A ’ANETH
TARTELETTE DE LEGUMES AU CURRY
BURGER TOMATE MOZZARELLA
ALLUMETTE AU FROMAGE & GRAINES DE PAVOT

TOAST DE POIVRONS MULTICOLORES AU PIMENT FUME
TOAST DE PAIN BRIOCHE, FOIE GRAS DE CANARD

BROCHETTE DE POULET ET POIREAUX CRAYONS CARAMELISES
BROCHETTE DE MAGRET FUME ET D’ANANAS
BROCHETTE DE MELON & JAMBON

MINI CROQUE MONSIEUR
MINI QUICHE
MINI BURGER

LES VERRINES :

SOUPE DE PETITS POIS A LA MENTHE, FRAICHE CREME MONTEE LEGERE
PUREE DE COURGETTES VERTES , COULIS DE POIVRONS BADIANE
PUREE D’ASPERGES VERTES, SAUCE TAPENADE NOIRE
SOUPE DE CONCOMBRE GLACE, CREME AU CUMIN
VELOUTE DE TOMATE GLACE, PISTOU DE BASILIC
MOUSSE DE POISSON
VARIATION DE CRUDITES

* Les choix des entrées, plats, fromages et desserts sont uniques pour I’ensemble des convives.




RESTAURANT




Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris ﬁ Wm
SAINT-MAUR

Qﬁ— x%acf%@ 222 €//Le4¢

Kir

L’APERITIF AVEC SES MISES EN BOUCHE
(2 piéces /pers) A 1 COUPE DE CHAMPAGNE (+4€ /pers)

vin blanc (Cassis, mire ou péche) / Jus de fruits

+

VIN BLANC & VIN ROUGE (Voir liste des vins)
& discrétion pendant tout le repas jusqu’au fromage™

+

EAUX MINERALES PLATES & GAZEUSES
Evian 1L & Badoit 1L

+
1 COUPE DE CHAMPAGNE AVEC LE DESSERT (Supplément de 5€ /pers)

+

CAFE THE INFUSION

Cacé,da.zcg ééa,azm/zaf’h—e— (Supplément 10 € /pers)

CHAMPAGNE
5 MISES EN BOUCHE & A DISCRETION

oéﬂe. x?(a/cf_v/i\/f_ 76 €//¢c@¢

L XX ]
ASSORTIMENTS DE JUS DE FRUITS ]
& discrétion pendant tout le repas o EAUX MINERALES PLATES
jusqu’au fromage™ + CAFE THE INFUSION <4 & GAZEUSES
Cocktail de Jus de fruits, Orange, Evian 1L & Badoit 1L

o

Coca-Colaq, Ice Tea /

*La consommation des vins et jus de fruits s’entend & concurrence d’une bouteille pour 3 personnes.
Nous pouvons étre amenés & modifier les appellations en fonction de nos disponibilités.
Les choix des vins sont uniques pour I'ensemble des convives.



/
LES VINS

Prix ttc, mise en place, vaisselle, nappage & service compris

; SAINT-MAUR

eﬂIV M/}v %Z&%C

LANGUEDOC ROUSSILLON
Saint-Chinian

A

BORDEAUX
Graves blanc (+3€ /pers)

73

BOURGOGNE
Chardonnay

Q&l/ M’% %Z&.%C

VALLEE DE LA LOIRE
Valengay

L.

BORDEAUX
Bordeaux supérieur « Pavillon Royal »

A

BORDEAUX
Graves blanc (+3€ /pers)

o&/ Céam/l.%wea/

ﬂ CHAMPAGNE ROSE BRUT « ESTERLIN »
“e (+2€ /pers)

o J

CHAMPAGNE BRUT « ESTERLIN »

*La consommation des vins et jus de fruits s’entend & concurrence d’une bouteille pour 3 personnes.
Nous pouvons étre amenés & modifier les appellations en fonction de nos disponibilités.
Les choix des vins sont uniques pour I'ensemble de la table.



RESTAURANT

; SAINT-MAUR

LES OPTIONS

S| HORS MENU

Nappages de table ... 7 €/I'unité
Serviette de table ..., 1 €/I'unité
ASSIEHE ..o 18 €/le lot de 20
COUVEITS .ot 0,30€/L'unité
GlAGONS.....eeee e 10€/5kg

SI HORS FORFAIT BOISSON

Flute de Champagne ...........ccccveiiiiiiieeeeeee 15 €/le lot de 20
Verre de Vin ... 15 €/le lot de 20
VErre @ QU ..o 15 €/le lot de 20
Tasse a Café + soucoupe .......coccvvicinicininicienicncnn. 15 €/le lot de 20
Tasse & Thé + soucoupe ..o, 18 €/le lot de 20
PERSONNEL

Service en salle ..., 50€/I'heure /pers

\ Prix TTC




Contacts

&L L

Adrien POIRIER Marion Girard
Directeur du Restaurant Le Garden Chef De Projet Evénementiel
Responsable du Carré Marne Le Garden et Carré Marne
01 5596 9870 01 48731918
contact@le-garden.com contact@carremarne.com

& L L &

Ills nous ont fait confiance

cnGie KRS @

' b A naues X
ToTAL
x\'C“—"') U NOVARTIS [ @ AstraZeneca
(,)znm-: ﬁ.\'!“l(?,\“\l,ln; ;SI;\II-ZISI-,fZINS I’O‘F'U LAl R:
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Finsbury

WE OPEN THE WAY



